FRISCH & LECKER

VOM FASS
KROMBACHER PILS
0,25 // 4
0,4 // 5,50

STARNBERGER HELL
0,5 // 6

STARNBERGER WEIZEN

0,5 // 6
ALSTER

0,25 /7 4

0,4 // 5,50

AUS DER BUDDEL

KROMBACHER /7 4
ALKOHOLFREI

ALKOHOLFREIES // 6
HEFEWEIZEN

KROMBACHER

DUNKEL /7 4
UNSERE
FRUCHTIGEN
PROVIANT /7 4

FRUCHTSCHORLEN
Rhabarber | Apfel | Maracuja |

Ingwer & Zitrone

RICHARD'S SUN ICED TEA // 4

Watermelon & Pincapplc [ Lemon | Peach

DIE KLASSIKE

PROVIANT COLA

PROVIANT COLA
ZUCKERFREI

FANTA, SPRITE

KROMBACHER SPEZI

MINERALWASSER
0,3

(),75

HIER SPRITZT

APEROL SPRITZ

Aperol, Prosecco, Soda, Orange

LIMONCELLO SPRITZ

Limoncello, Prosecco, Soda

WILD BERRY LILLET

Lillet, Russian Wild Berry, Himbeere
MARTINI

POMEGRANATE

Martini Bianco, Schwcppcs
Pomegranate, Zitrone, Minze

LILLI JOLIE
Lillet Rose, Grapefruitlimonade

PROSECCO
auf Eis

R

// 4

// 4

// 4

// 4

// 3,50
// 6,50

ES

// 8,50
// 8,50
// 8,50

// 8,50

// 8,50

/7 5,50

»
/

ELN o




WEIN

GRAUBURGUNDER
Emil Bauer| Pfalz

. ALS SCHORLE

RIESLING
AUSTERNFISCHER ROSE
Winzer Knoll & Vogc/

PRIMITIVO
Anatroccolo

[talien

SCHWARZES GOLD

CAFE CREMA
Bio-Kaffee vom norddeutschen
Rostmeister

CAPPUCCINO

LATTE MACCHIATO
ESPRESSO

DOPPELTER ESPRESSO

GANZE BOHNEN ZUM
MITNEHMEN

HEISSE SCHOKOLADE

0,1] 0,2
4,50 | 6
| 7
4,50 | 6
4,50 | 6
4,50 | 6

// 3,50

// 4,50

/7 4,50

// 2,50

// 3,50

// 8,50

// 3,50

weitere N\

Mischgetrinke
MIT ZUGABENa dinee/

HAVANNA COLA

WHISKEY COLA
Johnnie Walker Red Label

GIN TONIC
Zo”ﬁ‘ci Gin

VODKA SCHWARZE
DOSE
Vodka mic 28Black Acai

KURZE (2 CL)
FatFritz, Helbing, Jubi, Friesengeist,

Williams Birne, Haselnuss, Grappa,

/77

/77

// 8

/7 8,50

// AB 3,50

Sambuca, Ramazotti, Baileys, Pfeffi,

Berliner Lufr

BIST DU SUS

BUBBLEWAFFEL
mit Vanilleeis und beschwipsten

Pflaumen

DEICHBRUCH

/musgcmacht(’r Brownie | Vannille-

S?

// 8,50

// 10,50

Sahne-Créme | Erdbeeren | Pistazien |

Schoko-Crumble

DESSERTDUETT
zwei wechselnde Desserts,

saisonal und kreativ kombiniert

\&9 einfach nachfragen

/7 11

Fragen Sie unser Personal gerne zu Zusatzstoffen, Allergenen und Herkunft des Fleisches!

Alle Preise in € und inklusive Mehrwertsteuer



	Wat zu
	SÜPPELN
	FRISCH & LECKER VOM FASS
	DIE KLASSIKER
	0,25 0,4
	0,5
	0,5
	0,25 0,4
	0,3 0,75


	HIER SPRITZT ES
	AUS DER BUDDEL
	UNSERE FRUCHTIGEN
	Rhabarber | Apfel | Maracuja |  Ingwer & Zitrone
	Aperol, Prosecco, Soda, Orange
	Limoncello, Prosecco, Soda
	Lillet, Russian Wild Berry, Himbeere
	Martini Bianco, Schweppes Pomegranate, Zitrone, Minze
	Lillet Rosé, Grapefruitlimonade
	auf Eis
	Watermelon & Pineapple | Lemon | Peach




	Wat zu
	SÜPPELN
	weitere  Mischgetränke auf Anfrage
	WEIN
	MIT ZUGABE
	Emil Bauer| Pfalz
	Johnnie Walker Red Label
	Zollfrei Gin

	Winzer Knöll & Vogel
	Anatroccolo Italien

	SCHWARZES GOLD
	Vodka mit 28Black Acai
	FatFritz, Helbing, Jubi, Friesengeist, Williams Birne, Haselnuss, Grappa, Sambuca, Ramazotti, Baileys, Pfeffi, Berliner Luft
	Bio-Kaffee vom norddeutschen Röstmeister

	BIST DU SÜSS?
	mit Vanilleeis und beschwipsten Pflaumen
	hausgemachter Brownie | Vannille-Sahne-Crème | Erdbeeren | Pistazien | Schoko-Crumble
	zwei wechselnde Desserts, saisonal und kreativ kombiniert
	Fragen Sie unser Personal gerne zu Zusatzstoffen, Allergenen und Herkunft des Fleisches! Alle Preise in € und inklusive Mehrwertsteuer




